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A adequada nutricao é fundamental para otimizar o
ganho de peso e a conversao alimentar dos peixes.
Também influencia no desempenho reprodutivo, bem
como na qualidade, desenvolvimento e sobrevivéncia
das pos-larvas e alevinos. As racoes de alta qualidade
contribuem com a preservacao da qualidade da agua
e com o vigor e saide dos peixes, fazendo com que
estes suportem melhor as pressoes do manejo e os
desafios frente aos organismos patogénicos. Portanto,

a qualidade das racoes, mais do que talvez vocé possa
haver imaginado, é um fator de grande peso no su-
cesso economico do seu empreendimento. As ragoes
representam entre 50 e 80% do custo de producao
em uma piscicultura intensiva. E mesmo assim uma
grande parte dos piscicultores desconhece a relacao
beneficio/custo das racoes que utilizam. Com limitado
conhecimento sobre nutricao e sobre os fatores que
determinam a qualidade de uma racao, os criadores,
na maioria das vezes, se baseiam quase que exclusi-

vamente no preco na hora de decidir pela compra de uma racao. Com foco
apenas no preco, os produtores mudam de fornecedor de racao tao facilmente como trocam
de camiseta. Fidelidade mesmo somente com produtores mais profissionalizados, que ja
avaliaram diversos produtos e realizam o monitoramento continuo do desempenho dos
peixes. Estes acabam optando pelos fabricantes mais regulares em termos de qualidade,
além é claro da qualidade do atendimento. Neste artigo sao apresentadas sugestoes para
uma avaliacao mais objetiva da qualidade das ra¢ées usadas no seu empreendimento.

Um exemplo simples para uma rapida
avaliacao entre duas racoes

O produtor esta se decidindo pela compra de
uma racao com 32% de proteina. A ragdo A, colocada
na propriedade, custa R§ 1,05/kg (R$ 27,25/saco
de 25 kg). A ragdo B custa R$ 1,03 (R$ 25,75/saco
de 25kg). Nua e cruamente, a diferenca por saco ¢
consideravel, R$ 1,50, sendo a racdo A 5,8% mais
cara (ver Quadro 1).
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Se o produtor ndo acredita em qualidade, ima-
gina que as ragdes sdo todas iguais e o que importa é
o0 prego, a decisdo ja estd tomada. No entanto, quando
se tem como base, por exemplo, os niveis de garantia
(considerando que o fabricante pode chegar até o limite
destes niveis) a situacdo pode se inverter. A racao A,
por ter maior percentual de componentes com valor nu-
tritivo (proteina, gordura e carboidratos), apresenta um
custo menor por quilo de material protéico e energético,
comparada a ragdo B.



Quadro 1 - Anélise comparativa entre precos e componentes nutritivos e inertes entre duas ragdes

Extrativo ndo nitrogenado- ENN (carboidratos)
= (100%- PB — EE - FB- MM - umidade)

R$/kg de material protéico e energético

minerais no desenvolvimento e satide dos

34%  32% | peixes. Outra percepcdo equivocada € a

Componentes nutritivos = (PB + EE + ENN) 74%  B9% | relacdo entre uma coloragdo mais escura
Material inerte (fibra, minerais e umidade) 26%  31% | daragdocom apresenca de farinha de pei-
Quilo de material protéico e energético por quilo de racao 074 069 | xeemsuacomposi¢do. Mais equivocada,

147 1,48 | ainda, é a crenga de que se ndo houver

O exemplo aqui apresentado
¢ um exercicio muito semelhante
ao que fazemos quando vamos ao
supermercado e ponderamos sobre a
compra de um peixe inteiro ou do seu
filé, ou mesmo de coxa de frango ou
do filé de peito de frango. Queremos
saber quanto do produto realmente
vai ser comestivel. Porém, os su-
permercados ndo fornecem nenhum
nivel de garantia, como sdo obrigados
a fornecer os fabricantes de ragdo.
Obviamente que, no caso das racoes
do exemplo aqui apresentado, outros
aspectos merecem ser considerados,
dentre muitos: a) o enriquecimento
mineral e vitaminico; b) a experiéncia
prévia com o produto; ¢) a indicagdo
de outros produtores que possuem
bons controles e registros dos resulta-
dos de producao; d) o aspecto visual e
sensorial do produto; entre outros.

Percepcoes dos produtores
sobre a qualidade das racoes

Quando as negociagdes sdo
pautadas somente em prego, detalhes
importantes para a tomada de decisdo

farinha de peixe em sua composicao,
o produto ndo presta. Ou seja, vaca tem que comer farinha de vaca, porco tem que comer
farinha de porco e gente tem que comer farinha de gente para crescer.

Quanto aos niveis de proteina na ragao

Até atingir o nivel ideal ou 6timo de proteina para uma determinada espécie, dentro de
uma fase particular de desenvolvimento (pos-larvas, alevinos, juvenis e adultos), o aumento
nos niveis de proteina na ragdo tende a melhorar o ganho de peso e a conversao alimentar
dos peixes, bem como a sua capacidade reprodutiva. A partir do nivel 6timo, a elevagio do
percentual de proteina na ragdo ndo traz beneficio adicional, apenas eleva o custo com a ali-
mentagao e aporta mais nutrientes na agua dos tanques de criagdo (em particular o nitrogénio
e o fosforo), acelerando o processo de degradacéo da sua qualidade. Niveis excessivos de
proteina podem, até mesmo, exercer acao toxica aos peixes, prejudicando diretamente o seu
desempenho. Produtores de alevinos sdo mais propensos ao uso de ragdes com excessivos
niveis de proteina. Acreditam que isso melhora a nutricao e o desenvolvimento das pds-
larvas e alevinos. E, pelo fato de servirem de referéncia a muitos dos seus clientes, propagam
este equivocado conceito adiante. Se rendendo a este apelo de mercado, pouco a pouco os
fabricantes de ragdo foram deixando a racionalidade técnico-cientifica de lado, passando a
ofertar ragdes iniciais com mais de 50% de proteina em sua composicao, recomendando-as
para uso na alimentagdo de p6s-larvas e alevinos da maioria das espécies de peixes hoje cul-
tivadas no Brasil. Quem sai perdendo com esse exagero € o proprio produtor que, na ilusdo
de oferecer o melhor alimento aos seus peixes, paga até 60% mais caro por um produto que
acaba prejudicando o seu desenvolvimento e sua satde, além de deixar uma carga poluente
maior nos seus tanques de cultivo. Na tabela 1 sdo sumarizados os resultados de trabalhos
cientificos que avaliaram as exigéncias em proteina para alevinos e juvenis de algumas es-
pécies cultivadas no Brasil.

Tabela 1 - Niveis de proteina bruta avaliados e niveis ideais de proteina (PB ideal %)
determinados em pesquisa com diversas espécies de peixes criadas no Brasil

Peso

registros dos resultados de produgo. g

A B Além da falta de controle ¢ mensuragao =

Prego da ragdo (R3/kg) 1,08 1,03 | dosresultados no uso das ragdes, os pro- é:

Prego do saco de 25kg (RS) 27,25 2575 | dutoresainda guardam consigo conceitos =

Niveis de garantia (rotulo) equivocados sobre a qualidade deste a

Proteina bruta - PB (min.) 32%  32% | insumo. Entre eles aidéia de que a “forca ;

Extrato Etéreo (gordura) — EE (min.) 8% 5% | ousustanca’” ¢ maior, quanto maior for o =

Fibra bruta— FB (méx.) 4% 6% | seuteorde proteina. Também idolatrama =
Matéria mineral — MM (max.) 10%  13% | vitamina C de tal maneira, subestimando
Umidade (max.) 129, {129, | a importancia das demais vitaminas e

muitas vezes sdo esquecidos. Entre Espécie aproximado  Niveis de proteinabruta  PB ideal Autores

eles os resultados de crescimento ¢ dos peixes i ool {4}

conversdo alimentar, a melhora no Dourado 6g 34, 38, 41, 45, 50 & 54% 41% Teixeira et al 2010
desempenho reprodutivo, o menor Pintado 14 g 35, 40 & 45% 40% Zanardi et al 2008
impacto sobre a qualidade da agua e Pintado i2g 20, 30, 40 e 50% 40% Lundsted et al sem data
a melhor condi¢do de satde dos ani- TilapiadoNilo | PLa03g | 33,37, 41,46 e 50% 41% Hayashi et al 2002
mais. O grande desafio do produtor Tildpia do Nilo 4.5 21,24, 28,31, 33, 422 44% |  33% Ogunjl and Wirth 1999
¢ quantificar estes beneficios, tarefa Tambagui 1a30g 20, 30, 40, 50 e 60% 40% Van der Meer et al 1995
quase impossivel se ndo houver bons Piavugu 0,63 22, 26, 30, 34 e 38% % Feiden et al 2009

Panorama da AQUICULTURA, marco, abril, 2010 15



Na literatura cientifica ainda existem exemplos muito  das tilapias, tanto em hapas (tanques-rede) como em tan-
claros do impacto negativo do uso de ragdes com excessivos  ques escavados, ragcdes com 40% de proteina chegam até
niveis de proteina sobre o crescimento e a conversio alimentar mesmo a superar os resultados obtidos com ragdes com
de pos-larvas e alevinos de peixes tropicais como a tildpia, teor protéico superior a 50%, a um custo de aquisi¢ao
o tambaqui e o pintado (Tabela 2). Observe que acima do  de ragdo cerca de 40 a 60% inferior.
nivel de proteina considerado ideal, hd uma redug¢do no
crescimento dos peixes e piora na conversdo alimentar. Diante do fato aqui exposto, ¢ fundamental que
Tais efeitos também ja foram observados com outras os piscicultores, em especial os produtores de alevinos,
espécies de peixes, onivoras e carnivoras. Em especial, reavaliem seus conceitos no que diz respeito ao uso de
excessivos niveis de proteina podem ser muito perigosos ragdes com elevados niveis de proteina. Também ¢ neces-
durante a produgdo de alevinos em aguas excessivamente  sario que os fabricantes revisem suas linhas de produtos,
verdes, com grande proliferagdo de fitoplancton. A intensa
fotossintese mantém o pH na agua muito elevado, o que
dificulta a difus@o passiva da amonia do sangue dos peixes
para a agua. Isso pode aumentar o risco de ocorréncia de
uma auto intoxicacdo dos peixes por amonia, agravada
ainda mais pela quantidade excessiva deste metabolito
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toxico que estd sendo gerada com a “queima” (metabolis- Figura 1a - &
mo) do excesso de proteina (aminoacidos) ingerida com ~ Aguas
a rago. A auto intoxicagdo por amdnia ¢ uma importante excesswi’:;':: e,
causa de morte cronica ou subita de alevinos em tanques com grandé

de terra com aguas muito verdes, geralmente agravada  proliferacio de
sob o consumo de ragdes com elevados niveis de proteina fitoplancton
(Figuras 1a e 1b).

Para a tilapia, em especial, hd um grande niimero
de trabalhos cientificos avaliando os niveis ideais de pro-
teina na racdo (Tabela 3), havendo um consenso entre os
pesquisadores e especialistas em nutricdo de que ndo ha
razdes para o uso de ragdes com mais de 40-45% de pro-
teina bruta para pos-larvas e alevinos desta espécie. Em
avaliagdes de campo, durante as etapas de masculiniza¢ao

Mortalidade de
alevinos criados
em tanques de
terra devido a

Tabela 2 - Nivel ideal de proteina na dieta (destacado em verde) aevit
auto intoxicacao

e o efeito depressivo do excesso de proteina sobre o crescimento

de alguns peixes (destacado na cor cinza) por amdnia,
agravada pelo
"Tambagui 100g | GDP relative CA elevado pH
20% 100% 2,49 da dgua (pelo
excesso de
30% 128% 2,04 fitoplancton) e
40% 187% 147 pelo uso de ragao
50% 161% 1,61 com elevados
60% 117% 2,10 teores de proteina
33% 100% B86%
37% 116% 87%
41% 142% Ba%
46% 126% 81% de forma a ofertar ragdes iniciais com niveis protéicos
50% 105% 79% mais equilibrados e ajustados com base nos estudos
nutricionais, ¢ ndo ao apelo do mercado. Isso tudo em
a , . . .
20% 100% ) beneficio geral do setor produtivo e do ambiente.
30% 186% -
" i ' Quanto a coloracao escura e presenca de
50% 155% - ¢ P §

ingredientes de origem animal nas racoes

GDP - Ganho de peso

1Van der Meer et al 1995 . n .

2 Hayashi et al 2002 Muitos produtores créem que, quanto mais escura

* Ludsted et al sem data for a racdo, mais farinha de peixe ou produtos de origem
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Tabela 3 - Niveis de proteina bruta nas ragdes que otimizam
o desempenho de pos-larvas e alevinos de tilapia

Peso inicial

Proteina Bruta

Referéncia

is)} (%)
0,012 45 El-Sayed e Teshima 1992

PLa0,3g 41 Hayashi et al 2002

0.4 30 Furuya et al 1996

0.5 40 Al Hafedh 1999

0.8 40 Siddigui et al 1998

1 34-36 De Silva et al 1989

2.4 35 Abdelghany 2000

3,5 30 Wang et al 1985

8 38 Kaushik et al 1995

animal ela contém. E consideram isso bom. No entan-
to, nem sempre a presenca de grandes quantidades de
ingredientes de origem animal ¢ um fator positivo na
ragdo. Farinhas de peixe geralmente conferem maior

baixa, geralmente entre 50 e 70%. Além do mais, a proteina
das farinhas de sangue é desequilibrada em diversos amino-
acidos essenciais, entre eles a metionina e o triptofano. Por
apresentar proteina mais barata em relagdo a outras fontes
protéicas (devido ao seu teor elevado de proteina, em média
de 80%) e, ainda, conferir uma colora¢do mais escura a ra-
¢do0, a farinha de sangue muitas vezes ¢ utilizada em excesso
na féormula, reduzindo o custo da mesma, porém compro-
metendo sua qualidade. Apenas como ilustrag@o, uma racgao
com 40% de proteina que contenha em sua formula 20% de
farinha de sangue, recebe deste ingrediente uma contribuigdo
de 16% dos 40% de proteina assegurados no rétulo. Como a
digestibilidade desta proteina muitas vezes ¢ de apenas 50%,
cerca de 8% da proteina bruta da ragdo sera eliminada nas
fezes dos peixes. Com isso, uma ragdo com 40% de proteina
acaba com um valor nutritivo semelhante ao de uma ragéo
com 32% de proteina formulada com ingredientes de alta
digestibilidade. Portanto, fique bem atento a ragdes muito
escuras, quase negras, que podem indicar um uso excessivo
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palatabilidade as racdes, melhorando seu consumo
pelos peixes, em particular os carnivoros. No entanto,
sua importancia nas ragdes para peixes onivoros nao
¢ tdo grande quanto o produtor imagina. Grande parte
das farinhas de peixes produzidas no Brasil ¢ obtida a
partir de restos de filetagem e descartes de peixes ja
em avancado estado de decomposi¢do. Assim, contém
menor percentual de proteina, matéria mineral mais
elevada, maior grau de rancificagdo (oxidacdo) de
seu dleo (ou lipidios) e maior concentragdo de aminas
biogénicas (compostos produzidos com a putrefacdo da
proteina). Além disso, quando superaquecidas durante
o cozimento e secagem, podem ter a digestibilidade
da proteina reduzida. Farinhas de peixe nacionais
apresentam digestibilidade de proteina entre 82 ¢ 90%,
contra 90 a 95% de digestibilidade para a proteina no
farelo de soja, por exemplo. Tais caracteristicas podem
prejudicar o desenvolvimento dos peixes. Assim, nem
sempre a presenca de farinha de peixe em uma ragdo
para peixes ¢ sindnimo de qualidade da ragdo. Com o
surgimento de frigorificos especializados em produtos
da aquicultura, que processam pescado fresco, recém
abatido, a qualidade das farinhas de peixes disponiveis
no Brasil tendera a melhorar, tanto pela qualidade da
matéria prima, pelos processos e equipamentos mais
eficientes de producdo de farinha e pela visdao de quali-
dade do empreendedor, buscando obter um subproduto
de melhor qualidade do que até hoje vem sendo ofertado
pela industria pesqueira tradicional.

Um ingrediente de origem animal que escurece a
ragdo ¢ a farinha de sangue. Com coloragdo semelhante
a de um po6 de café super torrado, as farinhas de sangue
que geralmente sdo utilizadas nas ragdes no Brasil, sdo
obtidas por secagem em chapa quente (tambor rotativo),
onde acabam sendo superaquecidas. Com isso a diges-
tibilidade de proteinas destas farinhas é relativamente

de farinha de sangue.

Uma consideracao sobre a percepcao
do valor da vitamina C

A idolatria pela vitamina C ¢ ponto em comum entre
os produtores, que muitas vezes usam o nivel de enriqueci-
mento desta vitamina como fator decisivo na compra de uma
racdo. A vitamina C ¢ importante para o desenvolvimento
e saude dos peixes. Participa na formac¢do dos ossos, na
cicatrizagdo dos tecidos, na melhoria da resposta imunold-
gica e na reducdo da infestagdo de alguns parasitos, entre
outros beneficios. No entanto, a vitamina C sozinha nio faz
milagres, por isso ndo deve servir como unico parametro de
avaliagdo da qualidade de uma ragdo. Niveis de vitamina
C adequados nas ragdes usadas em criagdes intensivas em
tanques de terra estdo entre 100 e 200 mg/kg. Para cultivos
sob altas densidades e maior situagdo de estresse, como no
caso da producdo em tanques-rede, os niveis devem ficar
pelo menos na casa dos 200 a 300 mg/kg de uma fonte de
vitamina C estavel durante o processamento € armazenamen-
to da rag@o. Ragdes para pos-larvas, pelo fato de perderem
mais vitaminas por dissolu¢do na agua, devem ser suple-
mentadas com pelo menos 500 mg de vitamina C/kg. Para
se obter um efeito expressivo na resposta imunoldgica dos
peixes, geralmente sdo necessarios niveis acima de 1.000
mg/kg desta vitamina. Obviamente que isso ndo € uma regra
fiel, mas uma sintese do que se conhece do ponto de vista
cientifico e pratico do enriquecimento das ragdes de peixes
com a vitamina C. Agora, mais do que apenas a vitamina
C, o produtor deve levar em consideragdo o enriquecimento
vitaminico e mineral como um todo. E comum encontrar no
mercado ragdes com altos niveis de vitamina C, mas que
possuem niveis marginais de outras vitaminas e minerais,
notadamente algumas vitaminas do complexo B e o zinco,

prejudicando assim o crescimento e a saide dos peixes.
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Uma avaliacao mais objetiva e
fiel da qualidade das racoes

As analises laboratoriais conven-
cionais, como a da composi¢ao proximal
(proteina bruta, extrato etéreo, fibra bruta,
matéria mineral, umidade e extrativo nédo
nitrogenado — carboidratos), sdo acessi-
veis no pre¢o, mas ndo conseguem refletir
o verdadeiro valor nutritivo da ragdo. Por
exemplo, uma analise do teor de proteina,
nada diz sobre a qualidade desta proteina
(seu perfil de aminoacidos e sua digestibi-
lidade). A analise da composig¢do proximal
apenas serve para aferir se o produto esta
em conformidade com os niveis de garantia
providos no rétulo.

Analises mais elaboradas e, de maior
custo, sdo necessarias para ter uma melhor
idéia sobre a qualidade nutricional das ra-
¢oes. Por exemplo, um aminograma, que
expressa o perfil de aminodcidos presentes
no produto. Também & possivel analisar al-
gumas vitaminas e minerais para comparar
com o grau de enriquecimento do produto
indicado pelo fabricante. Analises de di-
gestibilidade da proteina também podem
ser realizadas. No entanto, estas analises
mais detalhadas implicam em consideravel
custo e, ainda assim, ndo possibilitam obter
plena certeza quanto a qualidade do produ-
to. Se formos mais a fundo, ainda valeria
rastrear a presenca de micotoxinas (toxinas
produzidas por fungos e que podem estar
presentes em alguns ingredientes usados
nas ragoes, notadamente no milho e nos
farelos vegetais), indice de peroxidos, entre
outros parametros. Na realidade, andlises
laboratoriais tdo detalhadas assim somente
sdo realizadas quando ocorre algum proble-
ma muito sério, geralmente envolvendo a
mortalidade dos animais ou qualquer outro
grande prejuizo aclamado pelo produtor e
atribuido a inadequada qualidade da ragdo.
E, geralmente, quando alguma coisa erra-
da ocorre na piscicultura, a ragdo sempre
¢ colocada no topo da lista dos provaveis
suspeitos, mesmo havendo um precario
controle por parte dos produtores das de-
mais condigdes de cultivo (qualidade de
agua e do manejo, sanidade, entre outros
aspectos). Muitas vezes os produtores bri-
gam com o fabricante, trocam de ragdo e o
problema acaba se repetindo, confirmando
que ha algo errado na condugéo do cultivo
€ ndo na racao.

" Uma racao
com 40% de
proteina e
que leva
em sua
composicao
20% de
farinha de
sangue,
recebe deste
ingrediente
uma
contribuicao
de quase
metade de sua
proteina
(16 dos 40%
garantidos

no rétulo)."

Apesar de todas as possibilidades de
analises laboratoriais de uma ragao, ainda nao
conhego prova mais fiel de sua qualidade do que
o proprio desempenho produtivo dos peixes, que
pode ser quantificado sob condi¢des controladas
ou sob condi¢des de produgdo. Parametros rela-
cionados ao desempenho reprodutivo (miimero
de pos-larvas ou ovos produzidos por quilo de
fémeas, percentual de pos-larvas deformadas,
sobrevivéncia das pos-larvas até a fase de ale-
vinos) e ao vigor, resisténcia e sobrevivéncia
dos alevinos apds o0 manejo e transporte, sao
alguns dos pontos a serem considerados por
quem produz alevinos. Ganho de peso, con-
versdo alimentar, custo da ragdo por quilo de
peixe produzido, deposi¢do de gordura visceral
e aparéncia e condigdo de 6rgdos internos (por
exemplo, o figado, que pode ser severamente
impactado pela qualidade das ragdes) sdo para-
metros a serem considerados narecria e engorda.
Se houver deficiéncia em uma tinica vitamina ou
mineral, ou algum desequilibrio em aminoécidos
essenciais, se a frac@o protéica apresentar baixa
digestibilidade, ou ainda houver a presenga
de micotoxinas nas ragdes, o peixe de alguma
forma sinalizara isso com uma redug@o no seu
desempenho, fornecendo ao produtor um retrato
mais fiel sobre a qualidade das ragoes.

Uma maneira eficaz de realizar estas
avaliacdes ¢ dispor de unidades experimen-
tais compactas. Por exemplo, tanques-rede e
gaiolas de pequeno volume, ber¢arios do tipo
“hapas”, caixas d’agua, aquarios, entre outras
estruturas. Nas Figuras 2 e 3 sdo ilustradas
unidades experimentais usadas na avaliagdo
da qualidade das ra¢des em uma piscicultura.
Os produtores podem avaliar e comparar,
em um mesmo teste, duas ou mais ragoes
simultaneamente. Mas € importante que cada
racdo seja experimentada em pelo menos 3
unidades de teste (ou seja, 3 repetigdes si-
multaneas), sendo portanto necessarios trés
tanques-rede ou trés caixas d’agua para cada
uma das ragoes a ser avaliada. Para o teste
devem ser utilizados peixes que se adaptem
bem as unidades experimentais (geralmen-
te alevinos e juvenis). No caso do uso de
tanques-rede (ou gaiolas), estes devem ser
posicionados em um mesmo ambiente, de
modo a minimizar possiveis diferencas na
qualidade da 4gua que poderiam comprome-
ter o resultado da avaliagdo. Os peixes usados
no teste devem ter a mesma origem (mesma
genética e lote), tamanho uniforme e devem
ser estocados a uma mesma densidade nas
unidades experimentais. A alimentagdo pode
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ser feita a vontade, ou entdo, de forma restrita, nas mesmas quantidades para todas Durante a conducado dos testes e
as unidades em teste. Devem ser registrados os seguintes pardmetros: a) nimero  ao final da experimentacdo devem ser
total e peso total dos peixes em cada unidade experimental; b) quantidade total ~ calculados os seguintes parametros: a) a
de racdo fornecida ao longo do experimento; ¢) mortalidade diaria que deve ser  conversdo alimentar; b) o ganho diario
retirada, contada e pesada; d) biometrias a intervalos de pelo menos duas sema-  de peso =(Peso final — Peso inicial)/dias;
nas, para avaliar o desenvolvimento parcial dos peixes e reajustar a quantidade  ¢) o ganho em biomassa = (Biom. final
de racdo a ser fornecida. — Biom. inicial); d) a deposi¢do de gor-
dura corporal (através de inspecao visual,
separagdo mecanica do tecido adiposo e
dos orgaos internos e pesagem da gordura
em separado); ) uma andlise do custo da
ragdo por quilo de ganho de peso.
Todas as pisciculturas comerciais
deveriam contar com alguma estrutura, como
por exemplo a apresentada nas figuras 2 e 3,
para uma avalia¢do continua da qualidade das
ragdes. Os produtores, em geral, t€m duvidas se
a racdo que estdo usando ¢ a melhor dentre as
disponiveis no mercado. Essa diivida seria rapi-
damente dissipada com um teste diretamente
com os peixes. Caso ndo seja viavel ao pro-
dutor montar essa estrutura de teste sozinho, a
saida é fazer isso em grupo ou através de uma
associacdo, elegendo uma piscicultura que
retina as melhores condigdes para isso (local
adequado, recurso humano para conduzir os
testes, equipamentos para mensuragdo dos

. . o ) ) resultados, entre outros recursos). De fato,
Figura 2 - Bateria de tanques-redes de 1m® para realizacdo de testes comparativos de racdes para Lo

diversas fases da criacdo. Estes tanques sdo estocados com ndmeros iguais de alevinos e cada cada uma das centenas de 4580€1agoes € co-
racdo a ser avaliada é alocada em pelo menos 3 tanques. Por estarem situados em um mesmo operativas de piscicultores espalhadas pelo
ambiente, qualquer oscilacdo na qualidade da agua tera impacto em todos os tanques-redes de Nnosso pais deveria dar mais atengdo a isso
maneira similar, ndo interagindo com os resultados do teste
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e prover seus associados com informacdes
sobre os produtos de melhor relagdo custo/
beneficio disponiveis no mercado. A cada
tonelada de peixe produzida com uma ragéo
que custa R$ 1,00/kg, uma diferenga de 0,2 na
conversdo alimentar (perfeitamente possivel,
identificando as ragdes de melhor qualidade no
mercado), significa R$ 200,00 de economia e
cerca de 180 kg a menos de aporte de matéria
seca nos tanques de produg@o. Assim, uma
piscicultura que produz 5 toneladas ao més, ou
60 toneladas ao ano, teria ao final do ano uma
economia direta de R$ 12.000,00, sem contar os
beneficios indiretamente relacionados a melho-
ria da qualidade da 4gua e reduc@o nos custos de
bombeamento e de aeragdo, por exemplo. Que
excelente contribuicao isso traria ao seu bolso
e ao seu empreendimento. Ao ambiente, com
menor impacto sobre a qualidade da agua. E a
reducdo da fome no mundo, com a otimizagao
do uso dos insumos que compdem a ragdo, e
que poderiam estar servindo de alimento direto
ou para producdo de mais alimento (peixes e
outros animais) para muita gente que hoje e no

Figura 3 - Uma unidade de experimentacdo montada com 10 caixas d'agua de 1.000 litros,
onde podem ser avaliados diversos tipos de ragdes, com repeticdo, sem a interferéncia de N
alimentos naturalmente presentes nos tanques de producio futuro passardo fome em nosso planeta. u
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